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NAVOD NA POUZITIE, BEZPECTNOSTNE POKYNY,
CISTENIE A UDRZBA ZARIADENIA

+CREPES" typ:

KRAMPOUZ

Profesionadlne elektrické platne na pripravu palaciniek.
Model:

Upozornenie: Pred prvym spustenim stroja do prevadzky preéitajte si pozorne nasledujiuce pokyny a riad’te sa
podl'a nich. Bez preéitania pokynov stroj neuvadzajte do ¢innosti.

Vyrobca: Dovozca:

Krampouz SAS, Z.A. Bel Air - CORNIiCO Company, s.r.0.

29700 Pluguffan - France Dial'ni¢na cesta 16/B, 903 01 Senec

Tel. +33 (0)2.98.53.92.92 tel: +421 2 4552 3886, fax: +421 2 4552 3887
Fax. +33 (0)2.98.53.92.93 1C0:35752271

www.krampouz.com —
contact@krampouz.com

Nazov zariadenia a vyrobca:
Crepes typ KRAMPOUZ

Vyrobca: SA KRAMPOUZ

29700 Pluguffan

ZA BEL AIR



tel:+421

Popis stroja, hlavné ¢asti a technické udaje.

Crepes sa sklada z:

jedného gulatého alebo hranatého ramu z nerezovej ocele s tromi alebo $tyrmi plastovymi nozickami
jedna alebo dve liatinové platne na smazenie

jeden alebo viacej tepelnych ¢lankov podl'a modelu

jeden termostat vybaveny kruhovou stupnicou od 50 do 300 °C

varic¢e maju termostat od 50 do 400 °C

svetelna kontrolka k upozorneniu dostato¢ného ohrevu

jeden alebo dva sietové kabele do jednofazove;j alebo trojfazovej sietovej zasuvky

YV VYV VYV

Liatinova platia
Cast iron griddle

Svetelna kontrolka
Indicator light

Termostat

Thermostat

TYP | PRIEMER | VYSKA | HMOTNOST | VYKON | PLATNA | PRUD
CEBIV3 @35 cm 14,5 cm 12 kg 2500 W 1 230 V
CEBIV3 240 cm 14,5 cm 15 kg 3000 W 1 230V
CECIL3 935 cm 17 cm 15,5 kg 2500 W 1 230V
CECIL4 D40 cm 17 cm 19 kg 3000 W 1 230V
CECIM3 D35 cm 17 cm 31 kg 2 x 2500 W 2 2x230V
CECIM4 240 cm 17 cm 37 kg 2 x 3000 2 2x230V
CEBIA4 240 cm 18,5cm 23 kg 3600 W 1 230/400 V
CECIE3 935 cm 20,5 cm 17 kg 2600 W 1 230/400 V
CECIE4 40 cm 20,5cm 23,5 kg 3600 W 1 230/400 V
CECIG3 D35 cm 20,5cm 34 kg 2 x2600 W 2 230/400 V
CECIG4 40 cm 20,5cm 44 kg 2 x 3600 W 2 230/400 V
CEBIAS D48 cm 19,5cm 27 kg 4800 W 1 230/400 V
CECIA1l D25 cm 18 cm 11 kg 2200 W 1 230V
RECIA1 D25 cm 18 cm 11 kg 2200 W 1 230V
RECIB1 D25 cm 18 cm 20 kg 2 x2200 W 2 230V
RECIC1 D25 cm 18 cm 20 kg 2 x2200 W 2 230V

Pouzitie naSich elektr. platni pre pripravu palaciniek je pohodlné a jednoduché, vd’aka termostatickej tepelnej
regulacii teploty do 300°C.

Platne su vybavené liatinovymi platnickami, ktoré¢ maju kazda jeden alebo viac tepelnych ¢lankov. Umoznuji
dokonalé pecenie palaciniek.

Pracovna plocha — pracovny priestor:

Pracovna plocha na ktorej bude platia stat’ musi byt’ dobre Cistitel'na.

Kvoli salaniu tepla od platne musi byt platia vzdialena minimalne 20cm od ploch ktoré nie st teplu vzdorné.
Pre idedlnu pracovnu poziciu sa doporucend vyska platne od podlahy sa pohybuje medzi 85-95¢cm.

Pripojenie k elektrickému zdroju:

Jednofizové spotrebie sa dodavaju s trojzilovym sietovym kablom typu HO7RNF (faza+nuldk+uzemnenie)
o priereze 1,5mm? pre platne s vykonom mensim nez 3 600 W a o priereze 2,5mm? pre platne s vykonom
3 600W a vyssim (jeden kabel na platiiu).




- musia byt pripojené do jednofazovej 230V zasuvky s jednosmernym pruadom 16A.

Trojfazové spotrebice sa dodavaju s patZzilovym sietovym kablom HO7RNF (3fazy+nuldk+uzemnenie)
a priereze 1,5mm?
- musia byt’ pripojené do trojfazovej 400V zasuvky s jednosmernym prudom 16A.

Ochranny uzemtiovaci kabel (zeleno-Z1ty) je pripojeny k uzemiovacej svorke platne.

Pouzivanie platne.

VYPALOVANIE PLATNE
Tento ukon (trvéd 1-1.5hod) je potrebny v pripade ak st platne nové. Vykonava sa za tcelom l'ahSieho odoberania
palaciniek a pre potlaéenie tvorby bublin v ceste po naliati na platiu.

1) Zastréte sietovy kabel do zasuvky.

2) Zapnite platiu.

3) Otocenim gombika na 270°C platiiu zohrejte. Ako nahle ¢ervena kontrolka zhasne, dosiahla platfia
pozadovanu teplotu. Po dobu vypal'ovania platne nechajte platiiu zahriatu na tato teplotu.

4) Do stredu platne nalejte jednu lyZicu oleja na smaZenie. Pouzitim bavlnenej latky rovnomerne rozotrite
olej. Takto roztrety olej nechajte smazit’ 5-10min, pokial’ neziskate perfektne sucht platiu s hnedym
odtienom.

5) Opakujte 8xtikon z bodu 4.) S kazdym opakovanim znizte davku nového oleja na smazenie bez d’al§ich
prisad.

Riadne zahorena platiia ma gastanovu farbu (tmavo hnedd) a leskne sa ako nalakovana.

Potrebné vybavenie:
- pokial’ nemate tak tu je zoznam doporucenej vybavy pre pripravu dobrych palaciniek:
- Hrabli¢ky o vel'kosti 18-20cm na roztieranie cesta
- Drevena alebo nerezova $pachtl’a na zloZenie palacinky
- Cistiaci tampén ATG k ¢istenie platne
- Trochu oleja k namastenie platni
- Nadobu na 6-101 cesta, najlepsie gastro nadobu s tesniacim vieCkom
- Naberacku ¢islo 6 alebo 7 podl'a toho aku silnu palacinku chcete.

Pecenie.

Pred rozotrenim prvej palacinky alebo pred pecenim vdcSieho mnoZstva palaciniek namastite platiu latkou
namocenou v oleji. Pri peCeni platiiu touto latkou len pretierajte, olej pridaj iba ked’ sa palacinky zacnt lepit’.
K namasteniu platne je obvykle vhodny stolny olej na pecenie. Pokial’ mate problém s odoberanim palaciniek,
nanes zmes vajeéného itka a masla.

Teplota pecenia palaciniek je priblizne medzi 200-230°C

Pokial je platia dlht dobu zohriata na prazdno, nezabudnite pred d’al$im pouzitim zl'ahka namastit’.

Roztieranie cesta.

Dubovou stierkou cesto roztrieme po platni.

Stierku drzime medzi palcom a ukazovakom, rukovét pridrzujeme ostatnymi prstami.

Pre pravakov:

Napliite naberacku. avou rukou nalejte cesto na avu Cast’ platne a stierkou ho pomaly krizivymi pohybmi po
smere hodinovych ruciciek roztierajte. Prili§ na stierku netlacte.

Kazdym d’al§im pohybom stierky rozotrite zostaté miesto, ktoré zostalo za fiou. Z rozotieranim cesta pokracujte
kym nevytvorite gul’ata palacinku.

Niekolko praktickych rad.
1.) Pokial cesto ,,uteka* z platne alebo sa lepi na hrabicku:
- nemastite. Zotrite platiiu suchou latkou. Tak isto sa moze prejavovat’ aj zIé pripravené cesto.
2.) Pokial sa na ceste tvoria bubliny a lepi sa na platiu:
- bud’ doslo k nedostatocnému vypalovaniu — pokracujte vo vypal'ovani o J
- alebo platna je zanesena — oCistite platiiu a opakujte vypalovanie.
3.) Cesto robi stale bubliny:




- je prilis riedke alebo zle pripravené alebo platiia je moc rozpalena.

4.) Pokial platiia stale lepi:

- Jemne ju namastite kuchynskym olejom alebo zmesou vaje¢ného Zitka a masla.

5.) Pokial’ najskor nanasate palacinkovil napln na ktor( roztierate cesto:

- vyvarujte sa urcitych naplni, ktoré mézu narusit’ vypalovanie. (napr. citronové, paradajkové). Palacinky
racej plite az na taniery.

6.) Nelestite platiiu. Poskodi sa tym povrch ziskany vypalovanim.

7.) Pokial’ je Vasa platia dostatoéne hortca, tenké palacinky nebudu tuhé.

Cistenie a udrzba.

RAM

Skor nez sa pustite do Cistenia platne odpojte stroj od elektrickej siete a nechdme vychladnut’.

Réam ocistite hubkou namocenou do horucej vody a tekutého Cistiaceho prostriedku. Nikdy nepouzivajte drsné
Cistiace pomocky alebo kovové kartace.

Neumyvajte pod te¢icou vodou.

PLATNA

1) Po pouziti jednoducho utrite. NEUMY VAJTE!!

2) Pocas pouZivania sa na platni vytvori film (dosledkom smazenia) a mbZe sa zdat’ Zze kov Supinatie, ale
olupuje sa len film ktory vznikol pocas zapekania. Tento film musite odstranit’ pomocou brisneho
papiera. Nebojte sa kov neposkriabete. Po prebruseni platne zopakuj proces zahrievanie ako u novej
platne. Film sa doporucuje ztenSovat’ jeden krat za mesiac alebo Castejisie. Platitu obrusujte krazivymi
pohybmi.

3) Po ¢astom a dlhodobom pouzivani je mozné nechat’ platiiu vyhladit’ pieskom (tlakovym opieskovanim)
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Bezpecnost prace, upozornenia a protipoziarne pokyny:

Pokial’ sa rozhodnete ukoncit’ pracu, zbavte stroj zbytkov surovin a nechajte ho prirodzene vychladnut'. Odpojte
zariadenie z elektrickej siete pred manipulaciou a Cistenim! Nikdy neponarajte stroj do vody - moéze dojst’ k
poskodeniu elektrickych ¢asti, pripadne poziaru! Na Cistenie nepouZzivajte zieravé a leptavé Cistiace prostriedky!
Pouzivajte Cistiace prostriedky vhodné pre Cistenie potravinarskych zariadeni. Nepouzivajte na Cistenie tvrdé a
kovové predmety, piesok alebo dratenku! Nezasahujte do elektrickych Casti stroja a chraiite ich pred namocenim!
Nedotykajte sa hortcich Casti stroja, zabranite tak vaznym popaleninam! Zariadenie je uréené do zakladného
vnutorného suchého a nevybusného prostredia, nie je uréené do vonkajSicho prostredia. Zariadenie nesmie byt
umiestnené na horlavom podklade a musi byt vzdialené min. 0,5m od ostatnych horlavych materidlov v
pracovnom prostredi.

ZaruCna doba, servis a opravy.
Zaru¢na doba na zariadenie je poskytovana 12 mesiacov od datumu kipy stroja a je zabezpeceny aj pozarucny
servis firmou CORNICO COMPANY, s.r.o. v jej sidle v Senci. Zaruka sa vztahuje len na vady sposobené
vyrobcom (vady materidlu, funkéné zavady a podobne) a len vtedy ked’ bolo zariadenie pouzivané presne podla
navodu a zapojené na spravne napétie.
Zaru¢né podmienky:
1) Zaruka sa poskytuje prvému kupcovi tohoto zaradenia ( tomu kto zariadenie u firmy zakupil a bol zaskoleny k
obsluhe zariadenia).
2) Zarucné opravy sprostredkuje predajca v autorizovanom servise.
3) Zaruka sa predlzuje o dobu zaruénych oprav.
4) Zaruka straca platnost’ ak boli zdvady sposobené:

- dopravou

- nehodou




- neodvratnou udalost'ou (Zivelnou pohromou)

- nasilnym alebo neodbornym z4dsahom do zariadenia

- zIym zaobchédzanim a nedostato¢nou tdrzbou
5) Napln zaruky nezahriiuje sucasti bezného opotrebovania
6) Firma neruci za vady spdsobené pouzivanim inych ako doporuc¢enych surovin, Cistidiel a spdsobov Cistenia.
Pri uplatiiovani reklamacie zakaznikom, musi byt predlozeny platny zaruény list, popis zavady, pripadne iné
poziadavky a presna adresa odosielatel’a (v pripade uplatnenia zaruky na dial’ku) kam ma byt zariadenie zaslané.
Reklamované vyrobky musia byt riadne o€istené. V pripade nedodrZania tychto podmienok bude G¢tovana nutna
manipulacia so zariadenim.
Nahradné stciastky k zariadeniu st dovazané priamo od vyrobcu zariadenia.

Servisné stredisko.

Servis sa vykonava v prevadzke sidla dovozcu a to na adrese:

CORNICO Company, s.r.0. TEL: +421 2 4552 3886
Dial'ni¢na cesta 16/B, 903 01 Senec FAX: +421 2 4552 3887

Briusny kamen pre palacinkové platne a grily.

Pokyny pre pouzitie:

Platne je potrebné udrzovat’ hladké, ¢o dosahujeme obasnym oskrabanim ich povrchu. Pomocou tohto kamena
je mozné platne odistit’ rychlo a bez poskriabania ich povrchu.

Brusny kamen sa pouziva v zavislosti na objeme vyroby palaciniek — denne, jeden krat tyzdenne ¢i mesacne.
Ked zaéne byt platiia znecistena , mozete ju kameniom ZLAHKA kruzivymi pohybmi prelestit. NepouZzivajte
prilis vel’ka silu , inak bude znova potrebné vykonat’ vypal'ovanie platne.

Potom platiiu zbavte prachu bavinenou handrou a naneste 2-3 vrstvy oleja.

Uvedené tkony doporucujeme uskuto¢novat pri chladnuti platne.




